Da Lunedi a Venerdi a pranzo dalle 12,00 alle 15,00
Un piatto a scelta dal menu, acqua e caffé 14€

PARMIGIANA DI MELANZANE ANTICA RICETTA (3,9)
Parmigiana con melanzane, San Marzano e mozzarella fiordilatte
En: Traditional parmigiana with San Marzano tomatoes and fiordilatte mozzarella
Fr : Parmigiana traditionnelle avec tomates San Marzano et mozzarella fiordilatte
De: Traditioneller Parmigiana mit San-Marzano-Tomaten und Fiordilatte-Mozzarella

TERRINA DI POLENTA TARAGNA CON FUNGHI PORCINI (3,9) g
Polenta di grano saraceno mantecata con formaggella di Tremosine e porcini saltati
En: Buckwheat polenta creamed with Tremosine cheese and sautéed porcini mushrooms |
Fr: Polenta de sarrasin crémeuse au fromage Tremosine et cépes sautés
De: Buchweizenpolenta mit Tremosine-Ké&se und sautierten Steinpilzen
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TARTARE DI MANZO (3,9)
Battuta di Scottona piemontese, olio e sale
EN: Tartare served, oil, and salt
FR: Tartare servi huile et sel.

DE: Tartar, Sardellen, Ol und Salz

N MEZZ| PACCHERI GIULIETTA (2,3,4,5,8,9,12)
Mezzi paccheri, code di gamberoni Argentina spadellate, pesto di pistacchio di Bronte, burrata d’Andria e pomodorini confit
EN: Paccheri pasta with prawns, pistachio & basil pesto, burrata d’Andria, confit cherry tomatoes
FR: Pates paccheri aux crevettes, pesto de pistaches et basilic, burrata d’Andria et tomates cerises confites
DE: Paccheri-Nudeln mit Garnelen, Pistazien-Basilikum-Pesto, Burrata di’Andria und kandierten Kirschtomaten

MACCHERONCINI AL RAGU BIANCO DELLA TRADIZIONE (3,9,14)
Rigatoni con ragu misto antica ricotta
EN: Maccheroncini pasta with tuscan white ragu’
FR : Maccheroncini pasta au ragu blanc toscan
DE: Maccheroncini Pasta mit weiBem Ragu aus derToskana

LASAGNE ALLA BOLOGNESE (3,9,12,14)
Lasagna della tradizione con sfoglia all’'uovo, ragu fresco alla bolognese e crema di parmigiano reggiano
En: Traditional lasagna with egg puff pastry, fresh bolognese ragu and Parmigiano Reggiano cream
FR: Lasagne traditionnelle composé de feuilles aux oeufs, sauce bolognaise fraiche et Parmigiano
DE: Traditionelle Lasagne mit Eierblétterteig,frische Bolognese-Sauce und Parmigiano Reggiano Creme

SPAGHETTONI Al 2 POMODORI (3,9,14)
Spaghetti di Altamura a lenta essicazione con salsa di San Marzano fresco e pomodorini Pachino mantecati con Grana Padano
EN: Slow-dried spaghetti with fresh San Marzano sauce and Pachino cherry tomatoes tossed with Grana Padano D.O.P.
FR : Spaghettis a séchage lent avec sauce San Marzano fraiche et tomates cerises Pachino crémées au Grana Padano D.O.P.
DE: Langsam trocknende Spaghetti mit frischer San-Marzano-Sauce und Pachino-Kirschtomaten, cremig mit Grana Padano D.O.P.
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SPAGHETTINO ALLA SANDRINO (3,9,14)
Spaghetti di Altamura a lenta essicazione con aglio, olio Evo, peperoncino fresco dell’orto e tartare di gamberi argentini
EN: Slow-dried Altamura spaghetti with garlic, extra virgin olive oil, fresh garden chilli pepper and argentine prawn tartare
FR : Spaghetti d'Altamura séchés lentement a l'ail, a I'huile d'olive extra vierge,au piment frais du jardin et au tartare de crevettes argentines
DE: Langsam getrocknete Altamura-Spaghetti mit Knoblauch, nativem Olivenél extra, frischen Garten-Chilischoten und argentinischem Garnelen-Tartar

VELLUTATA DI PATATE E ZUCCHINE DELL ORTO (3,9,14) P
Con crostini caldi al rosmarino
EN: Seasonal vegetable soup, warm rosemary croutons
FR : Soupe del legumes se saison, avec des croutons chauds au romarin
De : Saisonale Gemusesuppe, warme Romarincroutons

CAESAR SALAD (1,2,5,9,14)
Lattuga gentilina, pollo cotto a bassa temperatura, bacon croccante, uovo, pomodorini, scaglie di grana, salsa yogurt e bocconcini di pane
EN: Lettuce, chicken, crispy bacon, egg, cherry tomatoes, grana cheese cesar dressing, croutons
FR: Laitue, poulet, bacon, ceuf, tomates, flocons de parmesansauce caesar, pain croustillant
DE: Salat, Hdhnchen, knuspriger Speck, Ei, Kirschtomaten, Parmesanflocken, Caesar sauce, knusprige Brothdppchen

FISH SALAD (1,2,5,9,14)
Lattuga gentilina, gamberi, bacon croccante, uovo, pomodorini, scaglie di grana, salsa yogurt e bocconcini di pane
EN: Lettuce ,shrimp , crispy bacon, egg, cherry tomatoes, grana cheese cesar dressing, croutons
FR: Laitue, crevette, bacon, ceuf, tomates, flocons de parmesansauce caesar, pain croustillant
DE: Salat, garnele , knuspriger Speck, Ei, Kirschtomaten, Parmesanflocken, Caesar sauce, knusprige Brothdppchen

GREEN SALAD (1,2,5,9,14)
Lattuga gentilina, verdure grigliate, uovo, pomodorini, scaglie di grana, salsa yogurt e bocconcini di pane
EN: Lettuce, grilled vegetables, egg, cherry tomatoes, grana cheese cesar dressing, croutons
FR: Laitue, légumes grillés, ceuf, tomates, flocons de parmesansauce caesar, pain croustillant
DE: Salat, gegrilltes GemUise, Hdhnchen, knuspriger Speck, Ei, Kirschtomaten, Parmesanflocken, Caesar sauce, knusprige Brothdppchen
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MARGHERITA (3,9)

Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte e basilico fresco
EN: San Marzano tomato, fiordilatte mozzarella and fresh basil
FR: Tomates San Marzano, mozzarelle fiordilatte et basilic frais
DE: San Marzano Tomate, Mozzarella Fiordilatte und frisches Basilikum

NAPOLI (3,9)

Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte, acciughe e origano
EN: San Marzano tomato, fiordilatte mozzarella, anchovies and oregano
FR: Tomates San Marzano, mozzarelle fiordilatte, anchois et origan
DE: San Marzano Tomaten, Mozzarella Fiordilatte, Sardellen und Oregano

BUFALINA (3,9)
Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte, pomodorini e basilico, fuori cottura mozzarella di bufala Campana Dop
EN: San Marzano tomato, fiordilatte mozzarella, topped with buffalo mozzarella DOP from Campania, cherry tomatoes and basil
FR: Tomates San Marzano, mozzarelle fiordilatte, garnis d’'une mozzarelle di Bufala Campana DOP mise hors cuisson, tomates cerises et basilic
DE: San Marzano Tomate, Mozzarella Fiordilatte, Kirschtomaten und Basilikum,aus dem Kochen von Bliffelmozzarella Campana Dop

VEGETARIANA (3,9)
Pomodoro San Marzano, ratatouille di verdure, bufala campana Dop a freddo, basilico
EN: San Marzano tomato, fiordilatte mozzarella, vegetable ratatouille
FR: Tomates San Marzano, mozzarelle fiordilatte, ratatouille de légumes
DE: San Marzano Tomate, Mozzarella Fiordilatte, Gemlise-Ratatouille

PROSCIUTTO E FUNGHI (3,9)

Pomodoro San Marzano, mozzarella, cotto e funghi champignon
EN: San Marzano tomato, fiordilatte mozzarella, cooked ham and mushrooms ' ~
FR: Tomates San Marzano, mozzarelle fiordilatte, jambon cuit et champignons

DE: San Marzano Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken und Champignons

DIAVOLA (3,9)
Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte e spianata calabra
EN: San Marzano tomato, fiordilatte mozzarella with a spicy salami
FR: Tomates San Marzano, mozzarelle fiordilatte et saucisson épicé
DE: San Marzano Tomate, Mozzarella und kalabrische Spianata

CRUDO (3,9)

Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte, crudo di Parma
EN: San Marzano tomato, fiordilatte mozzarella, seasoned Parma ham
FR: Tomates San Marzano, mozzarelle fiordilatte et jambon de Parme

DE: San Marzano Tomate, Fiordilatte Mozzarella, Parmaschinken

CAPRICCIOSA (3,5,9)

Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte, prosciutto cotto funghi champignon olive e carciofi.
EN: San Marzano tomato,mozzarella, cooked ham,mushrooms and artichokes
FR: Tomates San Marzano, mozzarelle fiordilatte, jambon cuit,champignons, olives et artichauts
DE: San Marzano Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken,Champignons,Oliven und Artischocken

FOCACCE GOURMET

Focaccia 10 cereali di nostra produzione, tagliata in 6 spicchi e guarnita a freddo in superficie. Una delizia targata Giulietta!
EN: Spectacular focaccia topped on the surface.
FR: Focaccia spectaculaire garnie en surface.
DE : Spektakulédre Focaccia auf der Oberflache. Versuchen!

BIMBO FELICE (2,3,9)
§ Prosciutto cotto alta qualita e mozzarella fior di latte
’ EN: high quality cooked ham mozzarella fiordilatte
FR: jambon cuit de haute qualité mozzarella fiordilatte
DE: hochwertiger gekochter Schinken Mozzarella Fiordilatte

REGINA MARGHERITA (3,6,7,9)

Bufala, basilico, olio Evo e pomodoro passata fine
En: Buffalo mozzarella, basil, extra virgin olive oil and finely pureed tomato
FR: Mozzarella de bufflonne, basilic, huile d'olive ,tomate purée
DE: Biffelmozzarella, Basilikum, natives Olivendl und fein plrierte Tomate
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